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Control por irradiación de Aspergillus y Penicillium
en harina de trigo
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M.Rodríguez Jorge
De~artamento de Técnicas Nucleares, CEN IC

La Habana, Cuba

Numerososreportesde la literatura mundialdestacan
la efectividadde la irradiacióngammaenel control dees-
peciesde Aspergillus y Penicillium presentesenalimentos
de consumohumanoy animal [1,2,3,4]. Estosdosgéne-
ros fúngicos,miembrosfundamentalesde la flora dealma-
cén, pueaencausardos tipos de deterioro[5, 6, 7]: dete-
rioro moderado(producto de la degradaciónde diferen'tes
constituyentesdel alimento, comovitaminas,aminoácidos'
esenciales,almidón, etc.) y deteriorointenso(cuandohay
producciónde micotoxinas).

Las condicionesecológicasdeCubafavorecenel desa-
rrollo deestosmicroorganismos;luegoesdifícil quealimen-
tos comogranosy cereales,quepermanecendurantealgún
tiempoenlosalmacenes,escapenasucontaminación.

Se estudióel comportamiento ante la irradiacióncon
C060de especiesdeAspergillus y Penicillium presentesen
harinadetrigo almacenada.

MueStrasde 1,0 kg envasadasen bolsasde algodón
blaneofueron irradiadascon dosisde 0,5; 1,0; 1,5;2,0 y
3,0 kGy, dejándoseun control no irradiado.Esteprocesose
efectuó en un irradiador, autocontenidocon fuente de
E060KSCS(KnoppSpecialCobaltSource),condoscubetas
de5;51decapacidady unapotenciadedosisde0,3 Gy/seg,

I determinadamediantedosimetríaFricke[8]. La irradiación
serealizóatemperaturaambiente. .'

Las muestrasirradiadasy controlessemantuvieronen
condicionesambientalesde.temperaturay humedadrelativa
por períodosde 15,30 y 60 Mas,estableciéndoseconpos-
terioridadla microflorapresenteencadaniveldedosisapli-

cadasegúnla técnicadescritaporHesseltiney Graves[9].
Estasecaracterizómedianteestudiosmortológícosy cUltu-
raleseri 105génerosAspergillusy Penicillium.El mediode
cultivo empleadofue agar malta con-10% de NaCI. La

I incubaciónde las placasse realizó a 280C durantesiete
I Mas.
I Condosisentre1,5kGyy 2,0kGysepudocontrolar
I el desarrollodeestosdosgénerosdehongosenlasharinas

(figuras1 y 2). En el géneroAspergillus no seobservó,ya
I con2,0 kGy, desarrollode coloniasdurantelos primeros

I

L

15-30 días de almacenamiento,similar comportamiento
presentóel géneroPenicilliumconunadosisde3,0 kGy.

El nivel de contaminaciónpor el géneroAspergillus
(figura 1) mostróunatendenciageneralde incrementocon
el aumentodel tiempo dealmacenamientode lasmuestras
irradiadasy controles,aunqueenestasúltimasfue másmar-
cado. En lasespeciesdePenicillium (figura2) sepresentó
un comportamientodiferenteentreel control (seincremen-
ta la contaminaciónal elevarseel tiempodealmacenamien-
to) y lasmuestrasirradiadas(disminuyelacontaminación).

Estosdatoscomplementanlos resultadosobtenidosen
la higienizacióndeharinadetrigo medianteel procesamien-
to coil radiacionesgamma.Formanparte,a su vez,de tra-
bajosque se presentaránposteriormentesobrecontrol de
especiesaflatoxigénicasen alimentosde consumohumano.
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Fig. 1. Efecto de la irradiación .y en el nivel de contaminación. por
especies de Aspergillus de harina de trigo almacenada.
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Fig. 2. Efecto de irradiación 'Y en el nivel de contaminación, por
especies de Penicillium de harina.de trigo almacenada.
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